ANEXA Nr. 5.6

intocmirea fisei de verificare
a indeplinirii standardelor Universitatii de prezentare la concurs pentru posturile de
profesor universitar, conferentiar universitar,
cercetator stiintific gradul I si cercetitor stiintific gradul I1
-specificatii-

Fisele de verificare pentru posturile de conferentiar universitar/ CSII si profesor universitar/ CSI se
Tntocmesc de catre fiecare candidat in functie de standardele prevazute in Ordinul de ministru care a aprobat
standardele CNATDCU pentru fiecare domeniu in parte (OMENCS 6129/2016), la care se adaugi, acolo unde
este cazul, standardele suplimentare aprobate prin hotararea Senatului UBB, la propunerea facultatilor.

| Pentru functiile de conferentiar universitar si CS II sunt necesare cumulativ:

a) indeplinirea standardelor minimale nationale specifice acestor functii, stabilite prin Ordinul
Ministrului Educatiei si Nationale si Cercetarii Stiintifice privind aprobarea standardelor minimale
necesare §i obligatorii pentru conferirea titlurilor didactice din invatamantul superior, a gradelor
profesionale de cercetare-dezvoltare, a calitdtii de conducdtor de doctorat si a atestatului de abilitare
nr. 6129/2016;

b) indeplinirea, acolo unde este cazul, a standardelor minimale ale Universitatii, stabilite prin aprobarea
de catre Senatul UBB, la propunerea faculatilor.

*Se vor lua in considerare numai publicatiile aparute, adica cele care au volum, numadr, pagini si/ sau un
identificator digital (DOI), conform standardelor internationale.

Fisa de verificare va fi completatd de cétre candidat intr-un format care sa faciliteze verificarea
informatiilor: in coloane paralele vor fi introduse valorile standardelor minimale impuse de actele normative
(stdnga) si valorile finale obtinute de catre candidat pentru fiecare standard (dreapta).

I a. Standard minimal cf. O.M. | Categorie Nmax FIC FICo | FICar | FICAc h index
6129 / 20.12.2016 Anexa 4 —
Comisia de Chimie Conferentiar/ 30 50 - 20 - 9

CSs2

Nmax — numarul maxim de lucrari publicate luate in calcul

FIC — factor de impact cumulat minimal al revistelor in care s-au publicat
lucrarile

FICap — factor de impact cumulat minimal ca autor principal

I b. Standard suplimentar cf. | e Director sau responsabil al unui proiect sau membru in echipa a cel putin 3
Hotararii Consiliului Facultatii | proiecte de cercetare, SAU

de  Chimie si Inginerie | e Sustinerea unei prelegeri in conferintd nationald sau internationald sau la
Chimica aprobata de Senatul | evenimente stiintifice organizate de institutie, SAU

uBB o Autor al unui caiet/culegeri/indrumator de laborator sau carte/capitol in
domeniul postului
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Fisa de verificare (conform anexelor):

Valoare minimala Valoare finala
impusa proprie

Standard

Grad de indeplinire

Nmax 30 30

Da

FIC 50 97.045

Da, 194.09%

FICap 20 29.468

Da, 147.34%

h index 9 11

Da

Director proiect 1 1

Da
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